
Honramos nuestras raíces andinas y nuestra herencia española con nuestra comida.
Le invitamos a degustar nuestra versión moderna y auténtica de las tradiciones

culinarias de Ecuador en una variedad de texturas y sabores.
Le damos la bienvenida a la experiencia de nuestra Cocina Mestiza.

C O C I N A
M E S T I Z A



*Precios incluyen impuestos.

APERITIVO DEL CHEF

Puré de hinojo, peras, azafrán, bisque.
CAMARÓN DE RÍO

Gravelax de salmón y eneldo, trucha andina 
ahumada, caviar tobiko negro

SALMÓN

Caviar picante, aire de coco, cítricos
OSTRA FRESCA

Foie gras micuit, crème brûlée de tomillo
y cardamomo, brioche artesanal

FOIE GRAS

Pesca del día, alverja braseada,
consomé de jamón serrano

PESCA Y JAMÓN

$99

Magret de pato, strudel de manzana,
puerro confitado

Menú degustación 8 tiempos, sin maridaje

$49Maridaje

PATO

Infusión de cereza y rosa, bizcocho de
remolacha, frambuesa, ruibarbo

CREMOSO



Atún en costra de chulpi, ají criollo,
puré de verde y coco.

ATÚN ROJO

$ 17

Quenelle de remolacha, taxo,
amaranto, rábanos encurtidos, nuez.

TARTAR
DE REMOLACHA

$ 14

Milhoja, vinagreta de maracuyá,
huacatay, pimientos.

PANGORA

$ 16



Morocho, cerdo mechado
Plátano verde, relleno de camarones
De viento, relleno de queso.

EMPANADAS
ECUATORIANAS

$ 15

Huevo pochado, trufa negra,
nibs de cacao.

CREMA DE PAPA

$ 14

Paico, queso fresco, aguacate,
chicharrón de cerdo, maíz chulpi.

LOCRO QUITEÑO

$ 13

Atún marinado, soya y miel,
jamón serrano, almendras.

ATÚN Y JAMÓN

$ 17



Morrón rostizado, mango,
sal prieta.

CAMOTE Y PALMITO

$ 15

Cedrón, puerro, chocho.

TOMATES ORGÁNICOS

$ 14

*Precios incluyen impuestos.

Seguir  a  la  s iguiente sección . . .

Vegetariano Vegano Contiene Gluten Bienestar



Corazón de lechuga, espárragos,
hierbabuena, queso fresco.

ENSALADA
GRILLADA

$ 12

Quinua roja y blanca, garbanzo
crocante, chocho,vegetales al grill,
naranjilla y grosella.

ENSALADA
ANDINA

$ 13

*Precios incluyen impuestos.

Vegetariano Vegano Contiene Gluten Bienestar



Pesca del día, salsa
manabita, aguacate, cebolla.

MANABITA

$ 17

Camarones macerados, sandía
y fresa ahumadas, haba tonka.

AHUMADO

$ 17

Palmito laminado, coco, ajonjolí,
aceite de cilantro.

PALMITO

$ 13



*Precios incluyen impuestos.

Pesca del día en jugo de limón,
pepino, albahaca.

PESCA CÍTRICA

$ 15

Seguir  a  la  s iguiente sección . . .

Vegetariano Vegano Contiene Gluten Bienestar



Berenjena, Cabernet Sauvignon, papa
apio, demi glace de vegetales, almendras.

BERENJENA
BRASEADA

$ 20

Pollo asado, costra de cilantro,
nibs de cacao, grosella.

POLLO

$ 26

Pato madurado, puré de manzana,
hinojo, vainilla.

PATO

$ 33



$ 15

Lomo grillado, demi-glace de trufa
portobellos, cebollín, alcachofa.

LOMO

$ 35

Lenguado, pure de yuca frita,
mandarina y jengibre.

PESCA

$ 27

Ají ahumado, bisque, hierba luisa,
gyosa especiada de camarón y cerdo.

LANGOSTINO

$ 27

Bondiola de 72 horas, lavanda,
balsámico, zanahoria, remolacha
rostizada, crema agria.

BONDIOLA

$ 24



Panceta de 24 horas, texturas de maíz, 
arveja, menta y hierba buena

PANCETA

$ 26

Lomo de cordero, pistacho,
salsa de higo, hongo ostra blanco,
calabaza grillada.

CORDERO

$ 29

*Precios incluyen impuestos.

Lomo fino de cerdo, Pulpo en costra
de jamón serrano, mote cuencano,
rábanos encurtidos.

PULPO Y CERDO

$ 28

Almendra, papa, demi-glace vegetal.

RADICCHIIO

$ 18



Frambuesa, chocolate 65%, praliné.

CHOCOMANÍ

$ 12

Crème brûlée, cedrón, ron.

CEDRÓN

$ 11

Tomate de árbol, sandía, melón, rosas.

LA PERA

$ 11



*Precios incluyen impuestos.

Mousse de coco, papaya, cítricos.

EL HUEVO

$ 12

Hierbaluisa, chocolate blanco, limón.

CHIRIMOYA

$ 10

Almendra, café, cacao.

HIGO Y NUEZ

$ 10

Vegetariano Vegano Contiene Gluten Bienestar



D e s c u b r a  n u e s t r o s  d e l i c i o s o s  c ó c t e l e s  d e  a u t o r
y  s o r p r e n d e n t e s  p r o m o c i o n e s  d i a r i a s  e n :

* *  L o s  p r e c i o s  y  p l a t o s  e s t a n  s u j e t o s  a  c a m b i o s  s e g ú n  l a  t e m p o r a d a

S í g a n o s  e n :

w w w . c a s a g a n g o t e n a . c o m / e s / r e s t a u r a n t e /

R e s e r v a s :

0 9 7  9 9 9  9 9 9 5

https://twitter.com/restaurantecg
https://www.facebook.com/restaurantecasagangotena/
https://www.instagram.com/restaurantecasagangotena/
https://api.whatsapp.com/send/?phone=593979999995&text=Hola%21+Quisiera+realizar+una+reserva+para+el+restaurante.&type=phone_number&app_absent=0

